BARRETTE FONDENTE X 12.8

Barrette di cioccolato extra fondente (Cacao min. 46%) stabili in cottura. Trovano impiego come ripieno per croissant ed altri prodotti da
forno prima della cottura.

DETTAGLI PRODOTTO ALLERGENI / CONTAMINAZIONI

COD 01510637 ALLERGENI CONTAMINAZIONI
CLAIM

MODALITA D'USO

il prodotto € pronto all'uso.

DENOMINAZIONE TECNICA
cioccolato extra fondente. Cacao: 46 per cento minimo. Conforme alla legislazione

europea ed italiana (Direttiva 2000/36/CE del 23 giugno 2000 e DLgs n°178 del 12 giugno
2003).
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