
YOGURT (Joy-Yog)

Gelati allo Yogurt

LIVELLO DI DIFFICOLTÀ   

YOGURT RICETTA CLASSICAYOGURT RICETTA CLASSICA

INGREDIENTIINGREDIENTI

JOY-YOG g 2.000

LATTE g 1.300

PANNA g 700

TOTALE g 4.000

YOGURT RICETTA RICCA (con yogurt fresco)YOGURT RICETTA RICCA (con yogurt fresco)

INGREDIENTIINGREDIENTI

JOY-YOG g 2.000

LATTE g 1.000

YOGURT INTERO g 1.000

TOTALE g 4.000
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COMPOSIZIONE FINALECOMPOSIZIONE FINALE

Miscelare accuratamente tutti gli ingredienti a temperatura ambiente con mixer ad immersione, lasciare riposare per 15 minuti e poi mantecare.

Esempi di ricette realizzabili:

VARIEGATO AMARENA: JOY-YOG g 2.000 + Latte g 1.330 + Yogurt magro g 670 - Variegare con JOYFRUIT AMARENA.

VARIEGATO ARANCIA: JOY-YOG g 2.000 + Latte g 1.330 + Panna g 670 - Variegare con JOYFRUIT ARANCIA.

VARIEGATO CASSIS: JOY-YOG g 2.000 + Latte g 1.330 + Panna g 670 - Variegare con JOYFRUIT CASSIS.

FRUTTATO PESCA-MANGO: JOY-YOG g 1.670 + Latte g 1.500 + Panna g 670 + JOYPASTE PESCA - Variegare con JOYFRUIT MANGO.

FRUTTATO BANANA-LAMPONE: JOY-YOG g 1.670 + Latte g 1.500 + Panna g 670 + JOYPASTE BANANA - Variegare con JOYFRUIT LAMPONE.

I CONSIGLI DELL'AMBASSADOR
Provali con tutti i variegati alla frutta della linea Joyfruit
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