
EMOTICON BON BON - LOVE

RIPIENO AL LAMPONERIPIENO AL LAMPONE

INGREDIENTIINGREDIENTI

FARCICIOCK LAMPONE - CESARIN Q.B.

RIPIENO AL PISTACCHIORIPIENO AL PISTACCHIO

INGREDIENTIINGREDIENTI

CHOCOCREAM PISTACCHIO g 160

NOBEL PISTACCHIO g 40

PREPARAZIONEPREPARAZIONE

- Sciogliere il NOBEL PISTACCHIO  a 45°C.

- Unire il NOBEL PISTACCHIO alla CHOCOREAM PISTACCHIO.

COMPOSIZIONE FINALECOMPOSIZIONE FINALE

- Con l'aiuto di una sac a poche inseire la farcitura al lampone all'interno delle TRUFFLE SHELL HAPPIES ASSORTMENT di DOBLA. 
- Finire il tutto con la farcitura al pistacchio.
- Chiudere con una goccia di cioccolato bianco.

RICETTA CREATA PER TE DA MIRKO SCARANIMIRKO SCARANI

PASTICCIERE
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https://site-stage.ircagroup.com/it/product/chococream-pistacchio-it~199091
https://site-stage.ircagroup.com/it/product/nobel-pistacchio-it~350429
https://www.irca.eu/IRCA/Cataloghi/Dobla/DOBLA%20Collezione%20ITALIA_2022_low_compressed%20%25281%2529.pdf
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