NOCCIQLATO
GELATO GIANDUIA VARIEGATO ALLA NOCCIOLA

. CH CH D
LIVELLO DI DIFFICOLTA

GELATO GIANDUIA

INGREDIENTI PREPARAZIONE

MISCELA BASE - (CREME) g 4.000 Aggiungere JOYPASTE GIANDUIA alla miscela base, mixare con mixer ad immersione e
JOYPASTE GIANDUIA g 400 mantecare.

TOTALE g 4.400

VARIEGATURA

INGREDIENTI PREPARAZIONE

JOYCREAM NOCCIOLATA BIANCA Q.B. Variegare con JOYCREAM NOCCIOLATA BIANCA.
DECORAZIONE

INGREDIENTI PREPARAZIONE

CRUNCHY BEADS MILK Q.B. Decorare con CRUNCHY BEADS MILK.
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https://site-stage.ircagroup.com/it/product/joypaste-gianduia-it~199742
https://site-stage.ircagroup.com/it/product/joycream-nocciolata-bianca-it~199973
https://site-stage.ircagroup.com/it/product/crunchy-beads-milk-it~200165
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