
FROLLINO STRESA

BISCOTTI

LIVELLO DI DIFFICOLTÀ   

PASTA FROLLAPASTA FROLLA

INGREDIENTIINGREDIENTI

TOP FROLLA g 1000

BURRO 82% M.G. - MORBIDO g 450

TUORLO SODO g 150-200

PREPARAZIONEPREPARAZIONE

Passare i tuorli sodi attraverso un setaccio fine ed amalgamarli in planetaria con la foglia agli altri

ingredienti.

Porre in frigorifero la pasta a riposare per almeno 2 ore.

Stendere la pasta allo spessore di circa 6 millimetri e stampare con tagliapasta rotondo del

diametro di circa cm 3.5.

DECORAZIONEDECORAZIONE

INGREDIENTIINGREDIENTI

BIANCANEVE PLUS Q.B.

COMPOSIZIONE FINALECOMPOSIZIONE FINALE

Depositare su teglia i frollini praticando al centro di ognuno una cavità con una cannuccia di legno per cannoncini.

Cuocere a 200-210°C per circa 10 minuti.

Per decorare, spolverare con BIANCANEVE PLUS.
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https://site-stage.ircagroup.com/it/product/top-frolla-it~199448
https://site-stage.ircagroup.com/it/product/biancaneve-plus-it~198986
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