
Frutta in salsa di cioccolato

COPERTURACOPERTURA

INGREDIENTIINGREDIENTI

PASTA BITTER Q.B.

PREPARAZIONEPREPARAZIONE

Fondere la PASTA BITTER a bagnomaria o con forno a micro onde (500 watt max.) a 40°C

circa.

 

COMPOSIZIONE FINALECOMPOSIZIONE FINALE

Usare la salsa di cioccolato ottenuta per immergervi della frutta fresca o sciroppata da servire al momento o per decorare delle pere allo sciroppo (Pere Belle Hélène).
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