
TORTA MORBIDA AI CEREALI

TORTA DA FORNO AI CEREALI

LIVELLO DI DIFFICOLTÀ   

 CAKE AI CEREALI CAKE AI CEREALI

INGREDIENTIINGREDIENTI

CEREAL'EAT CAKE g 1.000

OLIO DI SEMI g 380

ACQUA g 380

FARINA g 50

PREPARAZIONEPREPARAZIONE

Miscelare tutti gli ingredienti in planetaria con foglia per 5 minuti a media velocità. 

FARCITURA OPZIONE 1FARCITURA OPZIONE 1

INGREDIENTIINGREDIENTI

FRUTTIDOR PESCA - O ALTRI GUSTI Q.B.

FARCITURA OPZIONE 2FARCITURA OPZIONE 2

INGREDIENTIINGREDIENTI

CREMIRCA ARANCIA - O ALTRI GUSTI Q.B.
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https://admin-site-stage.ircagroup.com/it/product/cereal-eat-cake-it~200885
https://admin-site-stage.ircagroup.com/it/product/fruttidor-pesca-it~199223
https://admin-site-stage.ircagroup.com/it/product/cremirca-arancia-it~199154


FARCITURA OPZIONE 3FARCITURA OPZIONE 3

INGREDIENTIINGREDIENTI

CUKICREAM CACAO - O ALTRI GUSTI Q.B.

COMPOSIZIONE FINALECOMPOSIZIONE FINALE

Depositare la pasta in tortiere imburrate ed infarinate.

Decorare la superficie con FRUTTIDOR, CREMIRCA or CUKICREAM e cuocere in forno statico a 180-190°C.

I tempi di cottura sono in base alla pezzatura dei dolci.
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https://admin-site-stage.ircagroup.com/it/product/cukicream-cacao-it~199004
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